RESTAURANTE
BAR

70’1(&‘9 cle U (2 personas) Queso Manchego y Gruyeére flameado con vino blanco.
(Gruyere 200 g, Marthego 50 g)

Wm dl 7(&‘ Seleccion de champinones silvestres con un toque de chile guajillo.
(200g)

th”ld/l% a h Kom Deliciosos anillitos de calamar rebozados. (150 g)

1% a h q Aderezados con sal de mar, aceite de olivay pimenton picante. (2004

Qm& M Con chistorra. (Queso 150 g chistorra 120 g)
gdbﬂéfg}#ﬂlﬂdd& Con alcaparras, cebolla, huevo, aceite de oliva 'y limon. (120 g, 1 huevo)

o o~ .. A
/0% W La tradicional y auténtica. (200 g)
Cdl%ﬁcabﬂlil?& Finas rebanadas de rés con queso parmesano y champifnones. (100 g)

ﬂd[ﬂt"n Sau:m Cortado en su mesa. (100g)

st

De&cm JelMd/L Exquisita combinacion de mariscos perfumados al Pernod.

(Pulpo 10 g, pescado 8 g, salmon 10 g, camardn 10 g, Pernod 15 ml)

&7)&2 Je / dl M cle A/ueva Odledm Crisol de culturas y mestizaje \
seVtraduce

n en una gamé de ingredientes y sabores exéticos de pimientos, flameada con jerézy
fumet de pescado. (120 m1)

&71& de cebolla a la Parisierre Hojaldrada con queso parmesano. (120 mi)

&%WMM& Exquisita sopa de jitomates molidos y sazonados. Servida con julianas de
tortilla de maiz, chile pasilla, chicharrén de cerdo, aguacate, queso y crema. (200 m/)

26 Seleccion de verduras de la estacién con pomodoro. (200 ¢)

W Con crema y queso parmesano (100 g)

a h B&‘kyi@@ El tradicional (zo0g)

=
Z

Kdeﬁ a k‘d« Clld)u* 7“%04 En una salsa suave de queso Manchego, Gruyére, Parmesano y

Roquefort. (100g)

i Phimavera pelo de angel acompafado con verduras
y meuniere. (100 g)
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Ensalada Brindisi cama de espinacas frescas acompafadas de tiras de pollo marinadas con

hierbas finas. (Pollo 120 g, espinacas 200 g)

W Rodajas de jitomate fresco y queso mozzarella con aceite de oliva y vinagre
balsdmico. (MozMreila 100 g, jitomate 200 g)

W W (2?67&07161.?) La tradicional. (Lechuga 220 g, 1 huevo, anchoas 5 g)
W & 0%[@1@ Verduras frescas del dia a la parrilla sobre una cama de lechuga con

aderezo de pestoy albahaca. (Lechuga 220 g, zanahoria 60 g, calabaza 60 g)

W mcxﬁ Verduras acompanadas de vinagreta de la casa. (zs0g)
7 We;id[ Con macadamia. (Pescado 200 g, verduras 40 g)

Carmahores W%A Algusto. 200
7(% Je PM A la veracruzana, al nido o estilo hortaliza (200 g)

Y Sabrzon %Mw En salsa de pimientos, miel y balsdmico con verduras. (200g)
A\ .‘

7’0&* BW& A la parrilla, en salsa de 3 mostazas con risotto de setas. (Poilo 220 g, risorto 80 g)

po&"m El tradicional (Pollo 220 g, jamdn 5 g, queso 5 g)
pb&* 7<zeo El original. 200¢)

= s
Filele TBrirdisi cratinado con queso mozzarella y salsa Rumesco. (Carme 200 mossarelis 0
Brockelas de ﬁ&% ala /w/r/uﬂchn salsa de champifiones (200g)
ire de ﬁ@‘e a la Bilbairna co. 004 im0y

a k Mextcalm Con guacamole, nopal, cebollas cambray y frijoles.
(Carne 250 & guacamole 40 g, nopal 1 pza, cebollas cambray 2 pzas, frijoles 30 g)

pl”% Cle 7![&(8 dMCon guacamole, nopal, cebolla cambray y frijoles.

(Carne 250 g, guacamole 40 g, nopal 1 pza, cebollas cambray 2 pzas, frijoles 30 g)

7?(&—?@ A la parrilla con papa al horno y espinacs a la crema. (Carne 300 g, papa 40 g, espinacas 60 g)

WM (2 personas) Con salsa bernesa 'y papa al horno. (Carne 430 g papa 1 pza)
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