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70’1(&‘6 cle U (2 personas) Queso Manchego y Gruyeére flameado con vino blanco.
(Gruyere 200 g, Manchego 50 g) $361

%Tl%m dl 7‘&» Seleccion de champifones silvestres con un toque de chile guajillo.
200g) ¥$214

C'dmw a h T{omam Deliciosos anillitos de calamar rebozados. (150¢) $229

pll?zb a l@ qﬁbid Aderezados con sal de mar, aceite de olivay pimenton picante. (200g) $574

Qm& 7!0M Con chistorra. (Queso 150 g, chistorra 120 g) $232
WM Con alcaparras, cebolla, huevo, aceite de oliva y limén. (120 g, 1 huevs) $460
‘/Z)D'Iﬂa aflﬁﬁbéz La tradicional y auténtica. (2004) $219

Cﬂ%ﬁtﬂbﬂflﬁb Finas rebanadas de rés con queso parmesano y champifones. (1004) $265

ﬂdlﬂb’fz Sertarns Cortado en sumesa. (100¢) $358

&fl@ Cdlr%mSeleccién de verduras de la estacion con pomodoro. (2004 $149

De&cm Jelﬂm Exquisita combinacion de mariscos perfumados al Pernod.

(Pulpa 10 g, pescado 8 g, salmon 10 g, camardn 10 g, Pernod 15 ml) $325

&7)@ Je / dl M Je Nm Ollledlw Crisol de culturas y mestizaje
seVtraduce

n en una gamé de ingredientes y sabores exoticos de pimientos, flameada con jerézy
fumet de pescado. (120 mi) $297

&7)@ de cebolla a la Parisierre Hojaldrada con queso parmesano. (120 m) $205

,dnaéaaca/[i Exquisita sopa de jitomates molidos y sazonados. Servida con julianas de
tortilla de maiz, chile pasilla, chicharrén de cerdo, aguacate, queso y crema. (200m7) $179

LR R e e RTINS

(/‘EW DWW Con cremay queso parmesano (100g) $225

W a h BD&?IM@ El tradicional (z00g) $259

T(muo& a M aldji& 7“%04« En una salsa suave de queso Manchego, Gruyére, Parmesano y
Roquefort. (1004 $195

o o o , - A\ (if/ JJ ‘ A =
W Mmzaom Pelo de angel acompanado con verduras \ W S
y meuniere. (100g) $185
—_— Aceptamos todas sus tarjetas * Precios en pesos mexicanos * Nuestros precios incluyen IVA

Productos sujetos a disponibilidad * Para expedicion de facturas favor de presentar REF'C en la caja o recepcion




&IAM BWL Cama de espinacas frescas acompanadas de tiras de pollo marinadas con

hierbas finas. (Poiio 120 g, espinacas 200 ) $180

W Rodajas de jitomate fresco y queso mozzarella con aceite de oliva y vinagre
balsamico. (MozMrella 100 g, jitomate 200 g) $210

W W (Zpersonas) La tradicional. (Lechuga 220 g, huevo 60 g, anchoas 5 g) $299
&IAM cﬁ O%W Verduras frescas del dia a la parrilla sobre una cama de lechuga con

aderezo de pesto y albahaca. (Lechuga 220 g, zanaboria 60 g calabaza 60 g) S145

W lmxk Verduras acompanadas de vinagreta de la casa. (7804 $153

7!&7@ Con macadamia. (Pescado 200 g, verduras 40 g) $445

Algusto. (200g) $599

?zle?e cle p@md& A la veracruzana, al nido o estilo hortaliza (2004) $487

p"WM El tradicional. (Pollo 220 g, jamdn 5 g, queso 5 g) $329
Pollo 7(tev El original. 200¢) $325

7!&0 a l@ Vmﬂ‘a A/efw Con verdura cocida y papa waffle. (Carne 200 g, papa 50 g) $439

% BWL Gratinado con queso mozzarella y salsa Rumesco. (Carne 200 g, mozzaretla 30 g) $459

B/IIJCAJGA CIQW a h/)@’WCon salsa de champifones (2004 $416

W &ﬁ% a h Bdm (Carne 200 g, arroz 60 g) $459

d« /@Mexmm Con guacamole, nopal, cebollas cambray y frijoles.
(Carne 250 g, guacamole 40 g, nopal 60 g, cebollas cambray 50 g, frijoles 30 g) $420

pl”% Je 7![&‘0 dlMCon guacamole, nopal, cebolla cambray y frijoles. (Carne 250 g,

guacamole 40 g, nopal 60 g, cebollas cambray 50 g, frijales 30 g) $41 6

JEW A la parrilla con papa al horno y espinacs a la crema. (Carne 300 g, papa 40 g, espinacas 60 g) $595

%&W (2 personas) Con salsa bernesa y papa al horno. (Carne 430 g papa 180g) $790
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